CASA DE VINURI

CASTEL VLADOIANU

Feteasca Neagra - sec
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SOI: FETEASCA NEAGRA
TREAPTA CALITATE: D.0.C
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CASA DE VINURI

COLOCVIU & A

Tamaioasa Romaneasca - sec

DESCRIERE: Pe vremuri, aurul lichid produs din Tamaicasa Roméaneasca era folosit ca moneda de schimb. La Roma
vinul se turna atent in cupe de aur si era servitimparatilor. Aromele complexe, gustul cu o tipicitate unica si vinificar-
ea in sec, definesc maiestria oenologulul realizand astfel un produs exclusiv, destinat cunoscatorilor cu preccupari
alese. Este un sci ce completeaza armonic magia orasului etern.

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: TAMAIOASA ROMANEASCA

TREAPTA CALITATE: D.O.C-CT.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Alb Sec; Alc=13% vol; Zah=25g/I; AT=6,94 g/I;

TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice {tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: &-10 °C

NOTE DE DEGUSTARE: Cu peste 2000 de ani in urmd, Tamdaioasa Romaneasca, ravnita licoare o zeilor anticel Elade,
debarca la Pontul Euxin din corGbiile nequstorilor greci pe care se imbarcase sub numels de Muscat de Samos. In noua
patrie, la Cotnari, o primit o noud identitate de arome si qusturi: note de fagure de miere, de pere supracoapte si de
pepene galben, catifea pe cerul gurii, subliniatd de o bund aciditate. Cu Tamaioasa Romdneasca trebuie sa fi stat de
vorba celalalt mare exilat, Ovidiu, poetul Tristelor si Ponticelor, atunci cand, in poemul sou Fasti denumea sudul Italiel,
dupd care tanjea, ca fiind Magna Graecia - Marea Grecie. Lui Ovidiu nu j-a mai fost dat sa revada Roma, dar acolo va
propune continuarea dialogului colocviala Tamaioasa Romaneasca de Cotriarl. Sergiu Nedelea - sommelier
NOTITE
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CASA DE VINURI

COLOCVIU 4 (74

Feteasca Alba - sec

DESCRIERE: Traditia si inovatia sunt cuvintele cheie dupa care ne-am ghidat, in producerea acestui vin. Zamislit
dintr-un soi autentic romanesc, Feteasca Alba, Colocviu la Atena, reflecta perfectiunea in vinificare, reusind =3 in-
soteasca degustdtorul cu prospetimea si complexitatea caracteristica terroirului. Reprezentat prin simbolul Atenei,
Parthenonul, reda filozofia anticilor greci intr-o forma inovatoare, impunandu-si standardele,

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: FETEASCA ALBA

TREAPTA CALITATE: D.0.C.-C.M.D,

AN: 2017

DATE TEHNICE: Alb Sec; Alc=13,2% vol; Zah=23 g/I; AT=6,14g/1;

TIPUL TERENULUI: provenit din solurl cernaziomice (tipice sau levigate)

si cenusii de silvostepad, modificate prin viticultura indelungata

EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa si magazine specializate

TEMPERATURA DE SERVIRE: &-10 °C

NOTE DE DEGUSTARE: \/echi soi romdnesc, Feteasca Albd a stat de vorbd in Agora vremiicu cele mai ilustre figuri ale
istoriei si culturii nationale. Aadunat atdtea povesti, incat de abia asteapta sa vile impdrtaseascd. In spiritul democrat-
ic al Agorei ateniene, nu are pretentii la suprematie, desi detine toate atributele pentru a o revendica. In varianta sa
colocviald, este un vin, alb, sec, care te intampina cu un nas tonic, fresh, elegant. Notele qustative amintesc de pepene
galben copt, coacdze rosil, struguri albi proaspat zdrobiti siiarba cosita. Este sustinut perfect de aciditatea ridicata si
de carocterul tonic pe final, Sergiu Nedelea - sammelier
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CASA DE VINURI

COLOCVIU 4 Lompeitiynr

Feteasca Neagra - rose brut
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DESCRIERE: Carr , mastile s-au dezbra
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PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA
SOI: FETEASCA NEAGRA

ALCOOL: 1%

TREAPTA CALITATE: VIN SPUMANT |
TIPUL TERENULUI: provenit
si cenusii de sil
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa sl magazine speci
TEMPERATURA DE SERVIRE: &-10 °C
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CASA DE VINURI

COLOCVIU £ /%
Tamaioasa Romaneasca - brut

DESCRIERE: Printre cladirile orasului de aur de pe malurile Vltavei se insinueaza o aroma unica, necunoscuta,
ca dulceata primei iubiri. Vinul care aduna caldura soarelui odihnindu-se la asfintit pe frunzele pomilor si pe
buzele indragostitilor peste care picura gustul mierii si al ispitei. Acum, nimic nu-i mai lipseste orasului!

PODGORIE ,"REGIUNE,-']'ARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMAMNIA

SOI: TAMAIOASA ROMANEASCA

ALCOOL: 12%

TREAPTA CALITATE: VIN SPUMANT DE CALITATE OBTINUT PRIN METODA TRADITIONALA / D.0.C. Cotnari
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa sl magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: &-10 °C

NOTE DE DEGUSTARE: Cu mult timp in urma, Tamaicasa Romaneasca, ravnita licoare a zeilor anticei Elade, debar-
ca la Pontul Euxin din corabiile negustorilor greci pe care se imbarcase sub numele de Muscat de Samos. In noua
patrie, la Cotnari, a primit o noua identitate de areme si gusturi: note de fagure de miere, de pere supracoapte si de
pepene galben, catifea pe cerul gurii, subliniata de o buna aciditate. Cu Tamaioasa Romaneasca trebuie sa fi stat de
vorba celalalt mare exilat, Ovidiu, poetul Tristelor si Ponticelor, atunci cand, in poemul sdu Fasti denumea sudul
Italiel, dupa care tanjea, ca fiind Magna Graecia — Marea Grecie. Lui Ovidiu nu i-a mai fost dat sa revada Rema, dar
acolo va propune cantinuarea dialogului colocviala Tamaioasa Romaneasca de Cotnari,

Sergiu Nedelea - sommelier

RECOMANDARI CULINARE: Este un bun insotitor pentru preparatele din peste, pui, fructe de mare, branzeturile
alese, pastele cu sos alb sau poate constitui un aperitiv revigorant.

NOTITE




CASA DE VINURI

COLOCVIU 4 Yont

Busuioaca de Bohotin - extrasec

DESCRIERE: Camavalul s-a inchei
stapana dar gondola leagana cel mai nou si misterios o
surasului inspumat al toamnei moldave, pregatit sa c

spete. Invaluit de mire
easca pentru totdeauna.

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: BUSUIODACA DE BOHOTIN

ALCOOL: 1 2%

TREAPTA CALITATE: VIN SPUMANT DE CALITATE OBTINUT PRIN METODA TRADITIONALA / D.O.C. Cotnari
TIPUL TERENULUL: provenit
si cenusii de sil
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: &-10 °C
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gdsca cu ananas, sau tarte de capsuni cu crema de vanilie,
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CASA DE VINURI

COLOCVIU 4 Y

Francusa - brut natur

DESCRIERE: Bagheta a facut semn muzicii sa coboare din Olimp. In loja imperial3, langa eleganta fracului a
mai sosit cineva. A curs cu distinctie in cupa de cristal unde se simte in voia lui si si-a aruncat privirile verzi aurii
in jur. Orchestra s-a oprit. A [asat s picure pe strunele viorilor aromele aspre si tandre ale podgoriei moldave.
Si muzica suna altfel de atunci.

PODGORIE ,-'REGIUNE,-‘]'ARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: FRANCUSA

ALCOOL: 12 5%

TREAPTA CALITATE: VIN SPUMANT DE CALITATE OBTINUT PRIN METODA TRADITIONALA / D.0O.C. Cotnari
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: &-10 °C

NOTE DE DEGUSTARE: Francusa, numele de scend al stravechiului soi Tartara, isi afirma aptitudinea de a da
nastere unor spumante valoroase. Se remarca prin culearea galben pai si prin perlajul prelung si constant. Aroma
este delicata, cu note fine de flori albe, coaja de lamaie, mar verde si corcoduse. Corpul este mediu, bine echilibrat,
mineral, in care predomina notele fructate de caise verzi si grapefruit alb. Sergiu Nedelea - sommelier

RECOMANDARI CULINARE: Un excelent deschizator de masa, alaturi de aperitive, salate, sau branzeturi nematu-

rate, dar si alaturi de un gratar de pastrav.

NOTITE




CASA DE VINURI

COLOCVIU 4 Wflorzara

Grasa de Cotnari - sec

DESCRIERE: in podgoria din Podisurile Moldovei, Grasa era cunoscuta din vremea in care Harlau era un targ inflari-
tor. Se povesteste ca insusi paharnicul vremii, servea domnitorului Stefan cel Mare, in cupe de argint licoarea aurie.
SfVasile, catedrala din Piata Rosie, redata grafic in eticheta, defineste arta sub diferitele ei forme. Astazi, vinificarea
in sec, propune degustatorului un vin cu rara complexitate aromatica, respectand traditia si tipicitatea soiului.

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: GRASA DE COTNAR

TREAPTA CALITATE: D.O.C-CT.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Alb Sec; Alc=12,5% vol; 7ah=2,80 g/I; AT=6,8g/1;
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: &-10 °C

NOTE DE DEGUSTARE: Conciliantd si bun negociator, Grasa de Cotnari, aurie si jubitoare de rdsdrit, v propune re-
construirea drumulul facut la Moscova de fiica lui Stefan cel Mare, in coutarea solaritatii. Grasa de Cotnari vinificatd in
sec, a fost perceputd co o adevdratd revelatie in randul pasionatilor. Vin tandr, are o culoare galben pai, cu usoare in-
flexiuni verzui, Aroma complexd este dominata de mierea de padure, de agrise bine coapte si de pepene galben, cu
note condimentate discrete de muscat, ghimbir si mosc. Gustul plin, rotund, se remarcad prin fructozitatea catifelatd,

sustinuta de o bung aciditate. Sergiu Nedelea - sommelier

NOTITE




CASA DE VINURI

COLOCVIU %%

Francusa - vin spumant alb brut

DESCRIERE: it incanta spiritul, iti trezeste simturile, iti bucura gustul, iti descopera buna dispozitie.
Colocviu Vibe. Incepe seara.

PODGORIE ,-'REGIUNE,-‘]'ARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: FRANCUSA

ALCOL: 11%

TREAPTA CALITATE: VIN SPUMANT DE CALITATE OBTINUT PRIN METODA TRADITIONALA / D.0O.C. Cotnari
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)

si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata

EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hect
CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: 8-10 °C

ar

NOTE DE DEGUSTARE: Francusa, numele de scena al stravechiului soi Tartara, isi afirma aptitudinea de a da

nastere unor spumante valoroase. Culoarea galben pai este innabilata de un perlaj persistent si fin, ceea ce evoca
maturarea indelungata in sticla. In varianta brut, aroma este eleganta si complexa: flori de camp, lime, mere verzi,

piersica si note delicate de paine prajita. Gustul plin, proaspat si echilibrat, are un fond patruns de mineralitate.

RECOMANDARI CULINARE: Bruschete cu icre de stiuca natur, batog din scrumbie de Dunare, salau la gratar, paste

cu fructe de mare sisos alb.

NOTITE




CASA DE VINURI

COLOCVIU %%

Feteasca Neagra - vin spumant rose brut

DESCRIERE: [ti incanta spiritul, iti trezeste simturile, iti bucura gustul, iti descopera buna dispozitie.
Colocviu Vibe. Incepe seara.

PODGORIE ,"REGIUNE;I']'ARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: Feteasca Neagra

ALCOL: 11%

TREAPTA CALITATE: VIN SPUMANT DE CALITATE OBTINUT PRIN METODA TRADITIONALA / D.O.C. Cotnari
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)

si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata

EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hecta
CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: 8-10 °C

NOTE DE DEGUSTARE: Feteasca Neagra, soiul - brand de tara a generat in aspectul vizual al acestui spumant o ele-
Eimins

de perlajul fin si persistent si de limpiditatea cristaling. Aromele

ganta aparte: culoarea roz-somon, pusa in va

florale, cu discrete nuante de coacaze si cirese se constituie in preludiul unui gust mineral, revigorant, amplu, cu o

fructozitate ridicata.

RECOMANDARI CULINARE: Este un spumant cu vocatie de partener perfect pentru frigarui asortate de fructe

proaspete si branzeturi, pentru cocktailuri din fructe de mare, sau pentru spuma de fructe rosii de padure.
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CASA DE VINURI

COTNARI

DOMENII

Busuioaca de Bohotin - demidulce

DESCRIERE: lUn soi incomparabil. O culoare unicd, rez antic, cu nuante de trandafir topit. Marii cunoscatori o
descriu ca si a patra foita de ceapa. Arome tulburatoare, recoltate de pe cea mai inaltd culme a podgoriei, in
ferma Carjoaia. Un vin zamislit din atente recoltdri tarzii, Tamaiocasa Vanata de Moldova trezeste spiritul spre
noi tentatii, deschizand o noua perspectiva a simturilor. Asculta-ti inima ...

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: BUSUIOACA DE BOHOTIN

TREAPTA CALITATE: D.O.C.-CT.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Rose Demisec; Alc=12% vol; Zah=43,1 g/I; AT=5,75 g/I;
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cermaziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepad, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: cxclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: 5-10°C

NOTE DE DEGUSTARE: Soi unic in peisajul viticol al lumii, Buswioaca de Bohotin ndscuta pe cea mai inaltd culme a
Cotnarilor, in ferma Carjoaia, te cucereste de la prima intalnire prin culoarea sa strdlucitoare, roz antic, cu nuante de
trandafiri. Seductia e continuata de arome tulburdtoare, de cipsune si fragute de padure si este desdavarsita de qustul
intens fructat, cu aciditate medie. Crescut pe dealurile molcome ale Cotnariului, vinificat Intr-un registru particufar,
soful de Busuioacd isi schimbd identitatea, devenind astfel Busuioacd de Cotnari! Sergiu Nedelea — sommelier

RECOMANDARI CULINARE: recomandat sd fie consumat cu mancdruri usoare din carne alba si peste usor picante
si putin condimentate (Pandoro umplut cu crema chantilly). Poate fi considerat de altfel siun vin de final de masd.
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CASA DE VINURI

COTNARI

DOMENII

Busuioaca de Bohotin - demisec

DESCRIERE: Un soi incomparabil. O culoare unica, roz antic, cu nuante de trandafir topit. Marii cunoscatori o
descriu ca si a patra foita de ceapa. Arome tulburatoare, recoltate de pe cea mai inaltd culme a podgoriei, in
ferma Carjoaia. Un vin zamislit din atente recoltdri tarzii, Tamaiocasa Vanata de Moldova trezeste spiritul spre
noi tentatii, deschizand o noua perspectiva a simturilor. Asculta-ti inima ...

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: BUSUIOACA DE BOHOTIN

TREAPTA CALITATE: D.O.C.-CT.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Rose Demisec; Alc=12,5% vol; Zah=9,98 g/l; AT=7 4 g/I;
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cermaziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepad, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: cxclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: 5-10°C

NOTE DE DEGUSTARE: Soi unic in peisajul viticol al lumii, Buswioaca de Bohotin ndscuta pe cea mai inaltd culme a
Cotnarilor, in ferma Carjoaia, te cucereste de la prima intalnire prin culoarea sa strdlucitoare, roz antic, cu nuante de
trandafiri. Seductia e continuata de arome tulburdtoare, de cipsune si fragute de padure si este desdavarsita de qustul
intens fructat, cu aciditate medie. Crescut pe dealurile molcome ale Cotnariului, vinificat Intr-un registru particufar,
soful de Busuioacd isi schimbd identitatea, devenind astfel Busuioacd de Cotnari! Sergiu Nedelea — sommelier
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CASA DE VINURI

DOMENII

Feteasca Alba - sec

DESCRIERE: Un vin dintr-un soi traditional romanesc, vinificat cu migala de un tanar cenclog. Recoltat tarziu
(CT), atunci cand toamna imblanzeste razele soarelui ce strabat ardmiul frunzelor de vita de vie. Este vremea
culesulul, iar Feteasca Alba atent selectionatd, este purtata in mici ladite in crama, unde maini pricepute o vor
transforma in vinul apreciat de cunoscatorii din intreaga tard. Bine racit, va fi camaradul de incredere in mo-
mentele de inceput.

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: FETEASCA ALBA

TREAPTA CALITATE: D.O.C-CT.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Alc=13,3% vol; Zah=2,3 g/l; AT=6,1 g/l

TIPUL TERENULUL: provenit din soluri cermnaoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: exclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: 5-10 °C

NOTE DE DEGUSTARE: \=chi soi romdnese, traditional in podgoria Cotnari, Feteasca Albd era sursa vinurilor dam-
nesti, fine si pline de eleganta. In bobul séu sunt inchise fructele din livezile verii, pe care le elibereazd apoi in pahar.
Estesoiul care, prin prospetimea sa, dd bund dimineata cu un nas intens

si fructe exotice - mango, papaya). Gustul poarta aceeasi amprentd fructata, fiind urmat de un postgust mediu,
sustinut de o prospetime atragdtoare, cu nuante de citrice pe final. Sergiu Nedelea - sommelier
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CASA DE VINURI

COTNARI

DOMENII

Feteasca Neagra - sec

DESCRIERE: Un soi autentic cu o culoare de roz antic si usoare nuante rubinii ce aprind viziuni libere spre
poarta iubirii purtand imaginatia degustatorului spre noi meleaguri. Recoltat manual si ales boaba cu boaba,
acest vin definste perfect Feteasca Neagra de Moldova si trezeste spiritul spre noi tentatii, deschizand o noua
perspectiva a simturilor. Un vin ce te indruma spre noi orizonturi. Asculta-ti spiritul ...

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOl: FETEASCA NEAGRA

TREAPTA CALITATE: D.O.C.-C.T.

AN: 2016

DATE TEHNICE: Rose Sec; Alc=13,04% vol; Zah=3.04 g/I; AT=6,9g/I;

TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cermaziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata

EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: cxclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: 5-10°C

NOTE DE DEGUSTARE: Firdsind sobrietateq vinificdrii “in rosu’, Feteasca Neagrd demonstreazd od poate fi si sprintard.
Trebuie multd stiintd si pasiune pentru a face un vin rose din Feteasca Neaqrd, care sa imbine traditio acestui soi ancestral cu
madernismul gusturilor actuale. In varianta rose, notele de fructe de padure rosii sunt completate cu discrete tente de petale
de trandafir. Gustul, intens fructat, este dominat de o bund aciditate. Sergiu Nedelea - sommelier.
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DOMENII

Feteasca Neagra - sec

DESCRIERE: Din cele mai vechi timpuri, strabunii nostrii se desfatau cu vinul rosu produs din seiul cunoscut ca
si Feteascd Neagra. Samburii de struguri descoperiti in amforele din ve atile Cotnarilor, au conturat ceea ce
astazi, indubitabil, este emblema oenologiei din Romania. Un spirit navalnic, ce te intampina cutezator cu o
hizédndu-se treptat spre noi orizanturi senzoriale. Accepta-i provocarea. ..

aroma unica si eleganta

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA
SOI: FETEASCA NEAGRA
TREAPTA CALITATE: D.O.C.-C.T.
AN: 2016

DATE TEHNICE: Rosu Sec; Alc=
TIPUL TERENULVI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sz
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungat
EXPOZITIA: sudica
ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: cxclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: 16-18°C

o vol; Zah=4,0
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CASA DE VINURI

DOMENII

Grasa de Cotnari - demisec

DESCRIERE: O definitie a vinului PUR ROMANESC ce acopera intreaga podgorie a noastra inca de pe
vremea lui Stefan cel Mare. Culesin toamnele tarzii pe cand strugurii aduna toata dulceata viilor si-invalu-
ie cu mare dar ultimele raze de soare dogoritoare, acest vin, este o mandrie cenologica ce poarta denu-
mirea de Grasa de Cotnari peste tot prin lume. O voiosie neimblanzita, ce-aleargd la galop spre-c lume
noua, se oglindeste in veselia iubitorului de vinul, leagand adevarate povesti de viata. Descopera-i purita-
tea...

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

S0I: GRASA DE COTNARI

TREAPTA CALITATE: D.O.C.-C.T.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Alb Demisec; Alc=12,9% vol;, Zah=9,2/1; AT=6,52 g/I;

TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cermaziomice (tipice sau levigate)

si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata

EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hectar COTNARI

CANALE VANZARE VIZATE: cxclusiv HoReCa si magazine specializate T Vi

TEMPERATURA DE SERVIRE: 2-10 °C i
SHEIT M

NOTE DE DEGUSTARE: Groso de C'_mnc;r.-‘ este soiul - stindard al Podgoriel Cotnari. Unic in lume, de peste zece ani

este cel mail vandut vin in Romdénia. In pahar dezvoltd o aromd complexd, cuceritoare, de caise uscate, de ceard de

afbine, cu note distincte de stafide, subliniata de aportul mucegaiului nobil. Gustul plin este dominat de miezul de nuca

si de dulceata stafidelor, cu o usoard nuantd de migdale dulei. Sergiu Nedelea - sommelier
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CASA DE VINURI

COTNARI

DOMENII

Grasa de Cotnari - Dulce

DESCRIERE: O definitie a vinului PUR ROMANESC ce acopera intreaga podgorie a noastra inca de pe
vremea lui Stefan cel Mare. Cules in toamnele tarzii pe cand strugurii aduna toata dulceata viilor si-invalu-
ie cu mare dar ultimele raze de soare dogoritoare, acest vin, este o mandrie oenologica ce poartd
denumirea de Grasa de Cotnari peste tot prin lume. O voiosie neimblanzitd, ce-alearga la galop spre-o
lume noua, se oglindeste in veselia iubitorului de vinul, leagand adevarate povesti de viata.

Descopera-i puritatea ...

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: GRASA DE COTNARI

TREAPTA CALITATE: D.O.C.-C|B

AN: 2014

DATE TEHNICE: Alb Demisec; Alc=11,5% vol; Zah=57,3 g/l; AT=6,9 g/I;
TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepad, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: cxclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: &-10 °C

NOTE DE DEGUSTARE: Grasa de Cotnari este soiul - stindard al Podgoriei Cotnari. Unic in (ume, de peste zece ani
este cel mai vandut vin in Romdnia. In pahar dezvoltd o aromd complexd, cuceritoare, de caise uscate, de ceard de
afbine, cu note distincte de stafide, subliniata de aportul mucegaiului nobil. Gustul plin este dominat de miezul de nuca
s de dulceata stofidelor, cu o usoard nuontd de migdale dulci. Sergiu Nedelea - sommelier

RECOMANDARI CULINARE: este un bun insotitor pentru preparatele din peste, pui, fructe de mare, branzeturife
alese, postele cu sos alb sau poate fi apreciat alaturl de un desert delicios. Sergiu Nedelea - sommelier




DOMENII

Tamaioasa Romaneasca - demisec

DESCRIERE: Soiul preferat de zeitatile trecutului, folosit si ca moneda de schimb cu mii de ani in urma,
este prezentat cu forme duioase si magulitoare printr-o vinificare in demisec. Tamaicasa Romaéaneasca,
servitd in pahare de cristal, redd culoarea dogoritoare a soarelui printre randurile vitei de vie de pe
dealurile Cotnariului, Virtute trupeasca, cu arome divine, savurati cu piosenie de cunoscatori,

PODGORIE [REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: TAMAIDASA ROMANEASCA

TREAPTA CALITATE: D.O.C.-CT.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Alb Demisec; Alc=12,7% val; Zah=11g/l; AT=7,1 g/k;
TIPUL TERENULVI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata
EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-300 m

DENSITATE PLANTATIE: 2646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: cxclusiv HoReCa si magazine specializate
TEMPERATURA DE SERVIRE: 5-10°C

NOTE DE DEGUSTARE: Sciul din care izvora nectarul zeilor antichitatii, Tamdioasa Romaneasca a gasit la Cotnari
terroirul in care atinge perfectiunea. Aici, in vechea pedgorie domneascd, acest strugure dd un vin extractiv, cu o
adevdraia explozie de arome de struguri bine pdarguiti, de busuioc uscat, de fagure de miere. Gustul urmeaza aceeast
bogdtie de expresii, cu nate de pere busuioace, de miere de salcdm, de ananas si de pepene galben, cu o tusd discretd
de grapefruit pe final, urmatd de un postgust mediu. Sergiu Nedelea - sommelier
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CASA DE VINURI

ZAYZ

Busuioaca de Bohotin - demidulce

DESCRIERE: Cand simti starea de bine spui cé viata e roz, Asa e, calma si féra agitatie. lar ce poti servi cu
Zaz-ul din sticla de fatd are sensin directia asta. Culoarea te calmeaza si iti bucurd ochiul cu tonuri vesele,
aromele din licoare se fac imediat prezente si sosesc de pe un drum vesnic insorit, cu miresme de fruct de
vara copt, piersica si cireasa-n parg. Dar vioiciunea aciditatii te lasa cu o senzatie de tinerete zbanghie.
Esti calm dar pregatit de orice, mai ales de zile de varé, asezonate dupé cum iti pofteste inima. Licoarea s3
fie rece far masa precum ti-e starea. Zazifica-te cu un ritm rectiliniu si uniform spre bucuria-ti proprie.

PODGORIE ;'REG]UNE,-‘TM: COTNARI/MOLDOVA/ROMAN A

SOI: BUSUIOACA DE BOHOTIN

TREAPTA CALITATE: [.0.C.-C.M.D.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Rose Demidulce; Alc=12,4% vol, Zah=29,0 g/l; AT=6,0 g/I;

TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvosteps, modificate prin viticultura indelungata

EXPOZITIA: sudica
ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar
CANALE VANZARE VIZATE: HoReCa ( Restaurante, Cafenele, Magazine Specialiazate | + Retail KA
TEMPERATURA DE SERVIRE: &-10 °C




CASA DE VINURI

A7

Busuioaca de Bohotin - demisec

DESCRIERE: Cand simti starea de bine spui cé viata e roz, Asa e, calma si féra agitatie. lar ce poti servi cu
Zaz-ul din sticla de fatd are sensin directia asta. Culoarea te calmeaza si iti bucurd ochiul cu tonuri vesele,
aromele din licoare se fac imediat prezente si sosesc de pe un drum vesnic insorit, cu miresme de fruct de
vara copt, piersica si cireasa-n parg. Dar viciciunea aciditatii te lasa cu o senzatie de tinerete zbanghie.
Esti calm dar pregatit de orice, mai ales de zile de varé, asezonate dupé cum iti pofteste inima. Licoarea s3
fie rece far masa precum ti-e starea, Zazifica-te cu un ritm rectiliniu si uniform spre bucuria-ti proprie.

PODGORIE ,*REG]UNE,-‘T&M: COTNARI/MOLDOVA/ROMAN A

SOl BUSUIDACA DE BOHOTIN

TREAPTA CALITATE: [.0.C.-C.M.D.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Rose Demisec; Alc=12,8% vol; Zah=11,4 g/I; AT=5,74 g/I;

TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvosteps, modificate prin viticultura indelungata

EXPOZITIA: sudica
ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar
CANALE VANZARE VIZATE: HoReCa ( Restaurante, Cafenele, Magazine Specialiazate | + Retail KA
TEMPERATURA DE SERVIRE: &-10 °C




CASA DE VINURI

A7

Tamaioasa Romaneasca - demidulce

DESCRIERE: Cand vrei desert te gandesti la dulce, cremos sau nu. Asa cum unii-l prefera inainte de masa,
altii-l prefera sub diferite forme. Zaz-ul ascuns sub aceasia eticheta vine sa-i satisfaca pe cei ce-l doresc in
pahar, Cu aceleasi veleitati de partener strengar, pofta se satisface cu fructe coapte de vara, cu exotismul
grepfruitului, savoarea mangoului si a caiselor coapte. $Sa te-nsofeasca rece, asa cum iti pofteste inima,
langd orice-ti doreste sufletul, dar sa fie lejer, caci asa e mai bine. Zazifica-te linistit, caciviata e frumoasa,
calda si stralucitoare, doar pune-o in lumina corecta.

PODGORIE /REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: TAMAIOASA ROMANEASCA

TREAPTA CALITATE: [.0.C.-C.M.D.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Alb Demidulce; Alc=12% vol; Zah=30,1 g/I; AT=6,6 g/I;

TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata

EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: HoReCa ( Restaurante, Cafenele, Magazine Specialiazate | + Retail KA
TEMPERATURA DE SERVIRE: 5-10 °C

NOTITE




CASA DE VINURI

A7

Tamaioasa Romaneasca - demisec

DESCRIERE: Cand pleci la drum cu tinta unej zile linistite, ai vrea ca ziua sa-{i rezerve surprize placute.
Scopul acestui Zaz este ca intalnirea sa-ti fie mai lesne odata plecat cu el la drum. Fie ca esti intr-a intalni-
re mai sericasa, fie cd esti doar amator de casual talk, vinul de se ascunde sub sticla iti va crea suportul,
Aiun partener fresh, cu o aciditate potrivitd, cu nuante vesele si hotarate de fructe galbene coapte, ca un
parfum potrivit de timpul zilei, Nu se ia in serios, ceea ce ar trebui sa fie un stil de viata. Zazificd-te pahar
cu pahar, lejer, asa, ca o ploaie de vara.

PODGORIE /REGIUNE/TARA: COTNARI/MOLDOVA/ROMANIA

SOI: TAMAIOASA ROMANEASCA

TREAPTA CALITATE: [.0.C.-C.M.D.

AN: 2017

DATE TEHNICE: Alb Demisec; Ale=12,6% vol; Zah=12,0 g/l; AT=6,6 g/l;

TIPUL TERENULUI: provenit din soluri cernoziomice (tipice sau levigate)
si cenusii de silvostepa, modificate prin viticultura indelungata

EXPOZITIA: sudica

ALTITUDINE: 200-200 m

DENSITATE PLANTATIE: 3646 plante/hectar

CANALE VANZARE VIZATE: HoReCa ( Restaurante, Cafenele, Magazine Specialiazate | + Retail KA
TEMPERATURA DE SERVIRE: 5-10 °C

NOTITE




&l COTNERI

GAMA SELECTII
BLANC COTNARI

alb demisec

Este reprezentantul noii generatii de vinuri de Cotnari, ndascut prin imbinarea
fericita dintre vigoarea si generozitatea soiurilor traditionale romdnesti si
tehnologia modernd de vinificatie. Acest vin alb demisec, de o remarcabild
consistentd si armonie, in care aromele florilor de camp si cele de citrice se
impletesc cu savoarea proaspdta si rafinatd a gustului, va incdnta toate simturile.

RECOMANDARI CULINARE: gustdri, carne de pasdre, de vdnat, aperitive,
madncdruripe bazdde carne albd.

Alcool: 12,5% vol. Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Ambalare: cutie 6 sticle
Note de degustare:

www.cotnari.ro

BLANC COTNARI
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&l COTNERI

GAMA SELECTII
BLANC COTNARI

alb demisec

Este reprezentantul noii generatii de vinuri de Cotnari, ndascut prin imbinarea
fericita dintre vigoarea si generozitatea soiurilor traditionale romdnesti si
tehnologia modernd de vinificatie. Acest vin alb demisec, de o remarcabild
consistentd si armonie, in care aromele florilor de camp si cele de citrice se
impletesc cu savoarea proaspdta si rafinatd a gustului, va incdnta toate simturile.

RECOMANDARI CULINARE: gustdri, carne de pasdre, de vdnat, aperitive,
madncdruripe bazdde carne albd.

Alcool: 12,5% vol. Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Ambalare: cutie 6 sticle
Note de degustare:

www.cotnari.ro

BLANC COTNARI
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&l COTNERI

GAMA SELECTII
BUSUIOACA

rose demisec

Busuioaca te cucereste de la prima intdlnire prin culoarea sa stralucitoare, roz
antic, cu nuante de trandafir. Aromele de cdapsune si fragute de pddure sunt
desavdrsite de gustul intens fructat, cu aciditate medie.

RECOMANDARI CULINARE: preparate din peste, moluste, raci, carne de
pasdre, aperitive, ficat de ratd sau gdscd, brdnzd de caprd, branza de burduf, pui
lagrill, somon, scoici, fructe de mare.

Alcool: 14% vol. Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Ambalare: cutie 6 sticle
Note de degustare:

www.cotnari.ro
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&l COTNERI

GAMA SELECTII
CHATEAU COTNARI

alb sec

Specialistii au “topit” calitdtile soiurilor Tamdioasd Romdneascd, Feteascd
Alba si Francusa intr-un cupaj ce si-a constituit o personalitate distinctd i
unicd. Aceasta “opera de artd oenologicd” reuneste trasaturile celor trei soiuri
nobile locale intr-o personalitate puternicd, acoperind astfel o mare diversitate
de gusturi si preferinte ale iubitorilor de vin sec.

RECOMANDARI CULINARE: Preparate din peste, moluste, raci, carne de
pasdre, aperitive, ficat de rata sau gdscd, branzd de caprd, branza de burduf, pui
lagrill, somon, scoici, fructe de mare.

Alcool: 12,5% vol. Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Ambalare: cutie 6 sticle
Note de degustare:

www.cotnari.ro
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il COTNERI

Gama: ETICHETA GALBENA

ETICHETA GALBENA

alb demisec

Cu o culoare galben-verzui, cand este tanar, pana la galben-auriu,
asemanatoare culorii de toamna a frunzelor de vita, cu un gust apropiat celui de
miez de nucd, impletit cu nuante de stafide si de samburi de migdale, vinul de
Cotnari rdmane unicat in gama vinurilor romanesti si straine, un autentic tezaur al
acestor plaiuri.

Recomandari culinare: gustari, carne de pasare, de vanat, aperitive,
mancaruri pe baza de carne alba, desert, mancaruri uleioase.

Alc: 11 % volum Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Livrare: 6buc/ 1,51
Notite
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il COTNERI

Gama: ETICHETA GALBENA

ETICHETA GALBENA

alb demisec

Cu o culoare galben-verzui, cand este tanar, pana la galben-auriu,
asemanatoare culorii de toamna a frunzelor de vita, cu un gust apropiat celui de
miez de nucd, impletit cu nuante de stafide si de samburi de migdale, vinul de
Cotnari rdmane unicat in gama vinurilor romanesti si straine, un autentic tezaur al
acestor plaiuri.

Recomandari culinare: gustari, carne de pasare, de vanat, aperitive,
mancaruri pe baza de carne alba, desert, mancaruri uleioase.

Alc: 11 % volum Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Livrare: 12buc/ 0,75L




&l COTNERI

Gama: ETICHETA GALBENA

ETICHETA GALBENA
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Cotnari rdmane unicat in gama vinurilor romanesti si straine, un autentic tezaur al l e
acestor plaiuri. ] v
Recomandari culinare: gustari, carne de pasare, de vanat, aperitive, % i
mancaruri pe baza de carne alba, desert, mancaruri uleioase. 1 L
VINCUDERUMIRE DEORIGINE CONTROLATA | &
CULES LA MATURITATE DEFLINA "f:;‘::
Alc: 11 % volum Pastrare: 5-15 °C DO, -C.M.D. pajt
Servire: 8-10 °C Livrare: 3L/ bib
Whie femtaparent eoloe mat Aovay s el + F""—IH#
e Pl Ctuar, | ot
devud,
Route it s AL
............................................................................................................................................ s ndby ofe Lot deratyt [ 4]
............................................................................................................................................ “'?P@HI_

3iwi  ALBDEMISEC iy sae
............................................................................................................................................ Findug g M 10 v, 2% . m =
............................................................................................................................................ L %hmw%h&w 15L —_——




al COTNERI

Gama: ETICHETA GALBENA

ETICHETA GALBENA

rosu demidulce

Un vin rosu, armonios, cu o puternica personalitate, creat pentru delectare si
buna dispozitie ce te intdmpina cu o aroma unica si eleganta.

Recomandari culinare: carne rosie, gratar, branzeturi mai picante.

Alc: 11 % volum Pastrare: 5-15 °C
Servire: 15-18 °C Livrare: 12buc/ 0,75L
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al COTNERI

Gama: ETICHETA GALBENA

ETICHETA GALBENA

rosu demisec

Un vin rosu, armonios, cu o puternica personalitate, creat pentru delectare si
buna dispozitie ce te intdmpina cu o aroma unica si eleganta.

Recomandari culinare: carne rosie, gratar, branzeturi mai picante.

Alc: 11 % volum Pastrare: 5-15 °C
Servire: 15-18 °C Livrare: 6buc/ 1,51

PRODUS [N ROMANIA
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al COTNERI

Gama: ETICHETA GALBENA

ETICHETA GALBENA

rosu demidulce

Un vin rosu, armonios, cu o puternica personalitate, creat pentru delectare si
buna dispozitie ce te intdmpina cu o aroma unica si eleganta.

Recomandari culinare: carne rosie, gratar, branzeturi mai picante.

Alc: 11 % volum Pastrare: 5-15 °C
Servire: 15-18 °C Livrare: 6buc/ 1,5L
Notite
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_#l COTNARI

Gama: CLASIC

FETEASCA ALBA

alb demisec

Impactul cu acest vin demisec este uluitor, incepand cu frumusetea culorii
galben-aurii. Parfumul de mare complexitate sugereaza mirosul viei inflorite.
Aroma, amintind-o pe cea a strugurelui bine copt, este imprimata cu finete si e
asemenea mierii de albine. Gustul, elegant si de un mare rafinament, este
rezultatul unei fericite imbinari intre zaharuri, aciditate si alcool. Parfumul, aroma
si gustul sunt atat de reusite incat acest vin e cu adevarat o Feteasca Alba cu
,sange de Cotnari*.

Recomandari culinare: preparate din peste, moluste, raci, carne de pasare,
somon, scoici, fructe de mare.

Alc: 12 % volum Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Livrare: 12 buc./bax
Notite
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&l COTNERI

GAMA SELECTII
FETEASCA NEAGRA

rosu sec

Feteasca Neagrd te intdmpind cu o aromd unicd si elegantd, dar cu o puternicd
personalitate. Tipice soiului de Feteascd Neagrd, notele de prune uscate sunt
completate cu cele de cirese negre, visine mature, mure, afine si coacdze negre.

RECOMANDARI CULINARE: carne rosie, gratar, branzeturi mai picante.

Alcool: 13,5% vol. Pastrare: 5-15 °C
Servire: 16-18 °C Ambalare: cutie 6 sticle
Note de degustare:

........................................................................................... FETEASCA NEAGRA

A BERUMIRE DE O1F LA MATLIRITATE TETL
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_al COTNERI i

’
rose sec
Feteasca Neagra rose imbind traditia acestui soi cu modernismul gusturilor
actuale. In varianta rose, notele de fructe de pddure rosii sunt completate cu
discrete tente de petale de trandafiri. Gustul intens fructat este dominat de o
bundaciditate.
RECOMANDARI CULINARE: carne de pasdre, preparate de peste, somon, :
scoici, fructe de mare condimentate. !
Alcool: 14% vol. Pastrare: 5-15 °C &,
Servire: 8-10 °C Ambalare: cutie 6 sticle &r,\ I
Note de degustare: E;‘Zf el

"""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""""" FETEASCA NEAGRA

I DENAMIRE DE ORIGINE CONTROLATA CULES |\ MATURITATE DEFUSA

ROSE SEC 4
..................................................................................... : : E VIN{Inl
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_al COTNERI i

’
rose sec
Feteasca Neagra rose imbind traditia acestui soi cu modernismul gusturilor
actuale. In varianta rose, notele de fructe de pddure rosii sunt completate cu
discrete tente de petale de trandafiri. Gustul intens fructat este dominat de o
bundaciditate.
RECOMANDARI CULINARE: carne de pasdre, preparate de peste, somon, :
scoici, fructe de mare condimentate. !
Alcool: 14% vol. Pastrare: 5-15 °C &,
Servire: 8-10 °C Ambalare: cutie 6 sticle &r,\ I
Note de degustare: E;‘Zf el
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il COTNERI

Gama: CLASIC

FRANCUSA

alb sec

Cu o identitate usor de recunoscut prin nota vioaie sustinuta de o buna aciditate,
Francusa se distinge prin aroma find de fructe. Culoarea galben-pal sau
galben-verzui, aroma vegetald de strugure parguit si gustul echilibrat si catifelat
confera vinului toate calitatile care incanta deopotriva simturile. lubitorii unui vin
sec, fructuos si reconfortant preferd Francusa inaintea celorlaltor vinuri din
podgorie.

Recomandari culinare: preparate din peste, moluste, raci, carne de pasare,
aperitive, ficat de rafla sau gasca, branza de capra, branza de burduf, pui la grill,
somon, scoici, fructe de mare.

Alc: 12 % volum Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Livrare: 6 buc./bax
Notite
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&l COTNERI

GAMA SELECTII
FRANCUSA COTNARI

alb sec

Francusa, vinul sec al podgoriei Cotnari, reuseste sa adune parfum fin, lejer si
aromd particulard, conferindu-i o notd florald autenticd. Culoarea galbend cu
nuante verzui bucurd ochiul, iar gustul unic, datorat unei note invioratoare este
sustinut de o bunda aciditate. Aroma delicatd si parfumul sunt caracteristicile
strugurelui bine copt, nota de prospetime si fructuozitate fiind inconfundabild.

RECOMANDARI CULINARE: Preparate din peste, moluste, raci, carne de
pasdre, aperitive, ficat de rata sau gdscd, branzd de caprd, branza de burduf, pui
lagrill, somon, scoici, fructe de mare.

Alcool: 12,5% vol. Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Ambalare: cutie 6 sticle
Note de degustare:

www.cotnari.ro
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&l COTNERI

GAMA SELECTII
FRANCUSA COTNARI

alb sec

Francusa, vinul sec al podgoriei Cotnari, reuseste sa adune parfum fin, lejer si
aromd particulard, conferindu-i o notd florald autenticd. Culoarea galbend cu
nuante verzui bucurd ochiul, iar gustul unic, datorat unei note invioratoare este
sustinut de o bunda aciditate. Aroma delicatd si parfumul sunt caracteristicile
strugurelui bine copt, nota de prospetime si fructuozitate fiind inconfundabild.

RECOMANDARI CULINARE: Preparate din peste, moluste, raci, carne de
pasdre, aperitive, ficat de rata sau gdscd, branzd de caprd, branza de burduf, pui
lagrill, somon, scoici, fructe de mare.

Alcool: 12,5% vol. Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Ambalare: cutie 6 sticle
Note de degustare:
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_#l COTNARI

Gama: CLASIC

GRASA DE COTNARI

alb dulce

Bijuterie a oenologiei romanesti, Grasa de Cotnari este un privilegiu mostenit de
secole pe plaiurile vestite ale podgoriei Cotnari. Originalitatea si secretul acestui
vin stau in recoltatul tarziu al strugurilor, cand mustul din boabe se concentreaza
foarte mult datorita putregaiului nobil. Un vin aromat ce se recomanda la servirea
deserturilor.

Recomandari culinare: desert, mancaruri uleioase.

Alc: 11,5 % volum Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Livrare: 12 buc./bax
Notite
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il COTNERI

Gama: CLASIC

TAMAIOASA ROMANEASCA

alb dulce

Tamaioasa Romaneasca este un vin alb de inalta tinuta, puternic aromat, cu o
savoare unicd. Aroma sa inegalabila ihgemaneaza parfumul de busuioc si fan
cosit in soare. Generos, inviorator, vitalizant, plin de seva si corp, are gustul
complex de pere busuioace si fragi de padure si un post-gust lung, de inalta
clasa.

Recomandari culinare: desert, mancaruri uleioase.

Alc: 11,5 % volum Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Livrare: 12 buc./bax
Notite
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_#l COTNARI

Gama: CLASIC

TAMAIOASA ROMANEASCA

alb dulce

Soi aromat din care, in toamnele lungi si insorite ale podgoriei Cotnari se obtine
un vin de inalta tinuta: Tamaioasa Romaneasca. Senzualitatea rafinata a gustului
se armonizeaza fericit cu mirosul inconfundabil, conferind vinului distinctie prin
vigoare si personalitate. Parfumul séu deosebit, asemanator busuiocului, este cel
care i-a inspirat pe localnici sa denumeasca acest soi si Busuioaca de Moldova.

Recomandari culinare: desert, mancaruri uleioase.

Alc: 11,5 % volum Pastrare: 5-15 °C
Servire: 8-10 °C Livrare: 12 buc./bax
Notite
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